Garden

Gourmet KLASYCZNY BURGER WEGETARIANSKI

SKLADNIKI

1 Opakowanie Garden Gourmet
SENSATIONAL BURGER

1 duzy pomidor

1mata czerwona cebula
1tyzka oliwy z oliwek

1ogorek konserwowy

2 butki burgerowe z sezamem
1 mata gtéwka twardej sataty

Majonez i ketchup

CULINARY TIP

Zastgp majonez innym
sosem i ciesz sie burgerem w
weganskiej odstonie

W wersji weganskiej mozesz
zastgpi¢ majonez klasyczny jego
weganskim odpowiednikiem. Jesli
chcesz zje$¢ burgera w jeszcze
|zejszej wersji, zamien majonez na
sos na bazie jogurtu roélinnego z
czosnkiem i ziotami.

@ 30 MIN . LATWY

qu 2 PORCJE

Masz ochote na soczystego burgera, ale jeste$ wegetarianinem? A
moze szukasz nowych doznan smakowych? Mamy dla Ciebie
pyszne rozwigzanie! Wyprobuj nasz przepis na klasycznego
burgera w wegetarianskiej odstonie i ciesz sie smakiem bez
kompromisow.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Przygotuj warzywa

Pokroéj pomidory, ogdrka i cebule na plastry.

2. Zarumien cebul¢
Rozgrzej patelnie grillowq i lekko zgrilluj cebule.

3. Przygotuj bulke

Przekrdj butki i z grilluj z obu stron, tak by powstaty $lady grillowania.

4. Zgrilluj burgery
Nastepnie utdz na patelni burgery i zgrilluj je zgodnie z instrukcjg na
opakowaniu.

2 20

5. Z10zZ wszystko w calos¢ i gotowe! Smacznego!

Spdd butki posmaruj majonezem i keczupem, utdz satate a na niej
przygotowane burgery. Nastepnie potdz pomidory, czerwong cebule, ogorka i
przykryj drugg czescig butki.

SPRAWDZ WIECEJ PRZEPISOW NA
WWW.GARDENGOURMET.PL
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