Garden

Gourme

SKLADNIKI

1 paczka Garden Gourmet ROSLINNY
BURGER

2 plastry sera plesniowego

1 mata cebula (pokrojona w plasterki)
1 duzy pomidor (pokrojony w plasterki)
2 kolby kukurydzy

2 butki burgerowe

50 g porwanej sataty lodowej

1 tyzka oliwy z oliwek

CULINARY TIP

Zmieniaj sktadniki tak jak lubisz

Jezeli masz ochote na bardziej
tradycyjnego cheeseburgera zamien ser
plesniowy na ulubiony ser z6tty. Moze to
by¢ gouda lub cheddar.

Poznaj reszte naszego portfolio

W tym przepisie rownie idealnie sprawdzi
sie Sesnational Burger od Garden
Gourmet. Przygotuj go zgodnie z
instrukcja na opakowaniu i ciesz sie
smakiem roslinnych produktéw bez
kompromiséw.

WEGETARIANSKI CHEESEBURGER

1 S G
?LIJ 2 PORCJE . 40 MIN SREDNI

Wegetarianiski cheeseburger to pomyst na szybkie wegetarianskie danie.
Skarmelizowana cebula i rozpuszczony ser plesniowy potgczone z Burgerem
Roslinnym od Garden Gourmet to prawdziwa uczta dla podniebienia. Idealnym
uzupetnieniem smakdw jest ugotowana i podsmazona kolba kukurydzy.
Sprawdz nasz przepis na roslinnego cheesburgera, dzieki ktéremu w prosty i
smaczny spos6b odkryjesz tajniki kuchni wegetarianskiej!

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Skarmelizuj cebule
Obrang cebule pokrdj w plastry, tak aby powstaty z niej krazki. Na patelni rozgrzej oliwe i
usmaz na niej plastry cebuli, az do skarmelizowania (okoto 5-10 minut na niezbyt rozgrzanej
patelni).

2. Upiecz Burgery Roslinne
Rozgrzej piekarnik do 200°C. Potdz Burgery Roslinne Garden Gourmet na papierze do
pieczenia i piecz przez 8 minut.

3. Dodaj ser i podpiecz

Wyjmij burgery z piekarnika, na kazdym utdz po plastrze sera plesniowego i wt6z do
piekarnika na kolejne 3-4 minuty.

4. Zarumien bufki

Na ostatnie 2 minuty pieczenia do piekarnika w6z réwniez przekrojone na pét butki.

S. Przygotuj kolby kukurydzy
Kolby kukurydzy gotuj w wodzie przez 5-8 minut. Nastepnie mocno rozgrzej patelnie i
przypiecz na niej obgotowane wczesniej kolby kukurydzy delikatnie posmarowane ttuszczem
- po minucie z kazdej strony.

6. Zt6z w catos¢ swajego cheeseburgera i gotowe. Smacznego!
Pot6z na talerzu potdwke butki, a na niej potowe sataty. Na butce z satatg umies¢ burgera z
serem i potowe karmelizowanej cebuli i przykryj druga potéwka butki. Podawaj z
przypieczong kolba kukurydzy.
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