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SKLADNIKI

1 opakowanie Garden Gourmet
ROSLINNY BURGER

4 butki drozdzowe stodkie lub inne
ulubione

2 Sredniej wielkosci ogorki konserwowe
lub opcjonalnie satatka szwedzka

4 liscie sataty

4 plastry sera zéttego

3 Srednie czerwone cebule

3/4 szklanki wody

1 tyzka cukru

1/2 tyzki soli

1/4 szklanki octu

Troche Majonezu Dekoracyjnego Winiary

Troche ketchupu tagodnego WINIARY

BURGER W SLODKIEJ BULCE Z MARYNOWANA CEBULA

g @
?LIJ 4 PORCJE . 45 MIN

Jak zrobi¢ burgera, ktéry smakuje jak klasyczny miesny, ale w wersji

przyjaznej zwierzetom? Mozesz zrobi¢ kotlet z grochu, ciecierzycy lub
buraka... mozesz tez siegng¢ po gotowe rozwigzanie - roslinny burger Garden
Gourmet, ktory przypomina w smaku mieso. Wegetarianski burger w stodkiej
butce z marynowang cebulg ucieszy nie tylko mitosnikow roslinnej diety.
Chetnie zjedzg go réwniez migsozercy. Marynowana, wtasnorecznie
zamarynowana cebulka bedzie pysznym smakowym dodatkiem do tego dania -
nie pomijaj jej!

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Przygotuj i zamarynuj cebule
Cebule pokrdj w bardzo cienkie plasterki. Zagotuj w rondelku wode z cukrem, octem i solg i
odstaw do przestudzenia. Tak przygotowang marynatg zalej cebule i odstaw na 30 minut.

2. Podsmaz Burgery Roslinne i reszte sktadnikow

Butke przekrdj na pét i obsmaz na suchej patelni, az sie zarumieni. Na tej samej patelni
usmaz Burgery Roslinne Garden Gourmet z odrobing oliwy. W potowie smazenia dodaj po
plasterku sera na kazdy burger. Smaz az ser sie rozpusci.

3. Potgcz wszystkie sktadniki i 2tz swojego burgera. Smaczego!

plasterki i dodaj je do burgera. Marynowang cebule odsacz z zalewy i potdz na ogérkach.
Gorng butke posmaruj majonezem i przykryj catosé.

Recipe created by ROBERT HARNA
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