(;Qg‘flqmet KOREAN CHICKEN Z NUGGETSAMI I SLODKO

KWASNYM SOSEM Z PASTA GOCHUJANG

SKLADNIKI P4, porcE O 25min

1 opakowanie Garden Gourmet
Nuggetsy Roslinne

Odkryj intensywne smaki Korei Potudniowej z naszym pysznym
daniem — Korean Chicken z nuggetsami roslinnymi Garden

2 tyzki ketchupu WINIARY Gourmet! Ten przepis tqczy chrupigce, roslinne nuggets z
wyjgtkowym, stodko-kwasnym sosem z pastg gochujang.
Nuggetsy Garden Gourmet, przygotowane z roslinnych sktadnikéw,
4 tyzki cukru sq idealnym zamiennikiem miesa, oferujgcym nie tylko $wietny
Thyzka octu smak, ale takze wartosci odzywcze. Sos gochujang, bedgcy
kluczowym sktadnikiem kuchni koreanskiej, dodaje daniu gtebi i
wyrazistosci. Jego stodko-kwasny smak z nutg ostrosci wspaniale
komponuje sie z chrupigcymi nuggetsami. To danie jest szybkie i
tatwe w przygotowaniu, a jednoczes$nie petne smaku. Idealne na
obiad, kolacje, a takze jako przekgska na impreze.

1tyzka pasty Gochujang

150 Mililitry Woda

2 tyzki sosu sojowego

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Przygotuj nuggetsy roslinne
Nuggetsy przygotuj zgodnie z instrukcjami na opakowaniu (piecz w piekarniku
lub smaz na patelni, az bedq ztociste i chrupigce).

2. Wykonaj sos do nuggetsow

W matym garnku wymieszaj ketchup, paste gochujang, sos sojowy, wode,
cukier oraz ocet. Doprowadz do wrzenia na srednim ogniu, mieszajgc od czasu
do czasu.

3. Dodaj ostatnie skladniki i podawaj ze smakiem!
Gdy sos zacznie sie gotowac, zmniejsz ogien i gotuj przez okoto 5 minut, az sos
lekko zgestnieje.
Gotowe nuggetsy podawaj z przygotowanym sosem, posypane prazonym
sezamem i posiekang dymkq.
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